
MENÙMEAT .50   

Muffin di Zucca con Crema di Grana Padano 36 Mesi e Nocciole e Salvia Croccante. (01-07-08)

Tagliatelle di Grano Duro con Ragù di Agnello e Carciofo Fritto. (01-03-07-09)

Controfiletto Brasato al Vino Rosso, Purè di Patate e Cardoncello.

Tortino al Cioccolato e Lamponi Freschi. (03-Senza Lattosio & Gluten Free)
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MENÙFISH .55       

Gambero, Hummus di Ceci e Pomodorino Confit. (02)

Spaghettone, Cicale di Mare e Nero di Seppia. (01-02-04)

Coda di Rospo in Panko Croccante, Carciofi Saltati, Cipolla e Prezzemolo. (01-04)

Tortino al Cioccolato e Lamponi Freschi. (03-Senza Lattosio & Gluten Free)
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MENÙVEG .45       

Muffin di Zucca con Crema di Grana Padano 36 Mesi e Nocciole e Salvia Croccante. (01-07-08)

Tagliatelle di Grano Duro con Carciofi, Crema di Pecorino e Crumble di Pane alle Erbe. (01-07)

Millefoglie di Melanzana Croccante con Mozzarella di Bufala, Pomodorino Confit e Basilico. (01-03-07)

Tortino al Cioccolato e Lamponi Freschi. (03-Senza Lattosio & Gluten Free)
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